
carta dei

vini



BOLLICINE 

ITALIANE
Prosecco extra dry “Itinera”-Botter- doc € 22,00
da uve glera
Rosé Brut “Grani di Rosa Nero” -Merotto- vsq  € 29,00
da uve pinot nero
Valdobbiadene Prosecco Sup. “Ruiol Castei” Millesimato -Follador- docg  € 28,00 
da uve glera
Trento Doc Extra Brut -Roeno- doc  € 45,00 
da uve chardonnay
Alta Langa Blanc de Blancs -Colombo- docg  € 40,00
da uve chardonnay
Franciacorta Non Dosato -San Cristoforo- docg  € 40,00
da uve chardonnay
Franciacorta Brut Rosè -San Cristoforo- docg  € 48,00
da uve pinot nero
Franciacorta Alma Brut Assemblage I -Bellavista- docg   € 60,00
da uve chardonnay
Franciacorta Brut -Le Vedute- docg  € 40,00
da uve chardonnay e pinot nero
Franciacorta Saten -Le Vedute- docg  € 40,00
da uve chardonnay e pinot bianco
Franciacorta Cuvée Prestige -Ca’ Del Bosco- docg  € 60,00
da uve chardonnay, pinot bianco e pinot nero
Franciacorta Cuvée Prestige Rosé -Ca’ Del Bosco- docg  € 70,00
da uve pinot nero e chardonnay
Trento Doc “Perlé” -Ferrari- doc  € 50,00
da uve chardonnay

CHAMPAGNE
Carte D’or Brut -Drappier- aoc  € 60,00 
da uve pinot nero, chardonnay e meunier
Rosé “De Saignèe” -Drappier- aoc  € 65,00
da uve pinot nero
Brut Nature Dosage Zerò -Drappier- aoc  € 65,00 
da uve pinot nero
Charles De Gaulle -Drappier- aoc  € 70,00 
da uve pinot nero e chardonnay
Grande Sendreé -Drappier- aoc  € 110,00                     
da uve chardonnay e pinot nero
Champagne Brut ‘R’ -Ruinart- aoc  € 120,00
da uve chardonnay, pinot nero e pinot meunier
Champagne Brut Blanc de Blancs -Ruinart- aoc  € 130,00
da uve chardonnay
Champagne Rosé Brut -Ruinart- aoc  € 120,00    
da uve pinot nero e chardonnay
Champagne Brut ‘Vintage’ -Dom Perignon- aoc  € 350,00
da uve pinot noir e chardonnay 
Rosè “Vintage” -Dom Perignon- aoc  € 500,00
da uve pinot nero e chardonnay



“La Cuvèe” Brut -Lurent Perrier- aoc  € 80,00
da uve chardonnay, pinot nero e meunier
Rosè “La Cuvèe” Brut -Lurent Perrier- aoc  € 120,00    
da uve pinot nero
Champagne Brut “Grande Cuvée” -Krug- aoc  € 350,00    
da uve chardonnay, pinot nero e meunier
Champagne Brut ‘Cristal’ -Louis Roederer- aoc  € 350,00    
da uve pinot noir e chardonnay
Champagne Brut “Gold” -Armand De Brignac- aoc  € 380,00     
da uve chardonnay, pinot nero e meunier
Champagne 1er Brut Premier Cru - V. Etien- aoc  € 80,00       
da uve pinot nero e chardonnay
Champagne 1er Brut Blanc de Blancs - V. Etien- aoc  € 80,00
da uve chardonnay
“Special Cuvée” -Bollinger- aoc  € 90,00
da uve pinot nero e chardonnay e meunier

BOLLICINE MAGNUM
Valdobbiadene Prosecco Sup. “Ruiol Castei” Millesimato -Follador- docg  € 70,00
 da uve glera
Franciacorta Brut -San Cristoforo- docg  € 100,00    
da uve chardonnay
Carte D’or Brut -Drappier- aoc  € 170,00
da uve pinot nero e chardonnay
Carte D’or Brut Jeroboam 3l. -Drappier- aoc  € 380,00
da uve pinot nero e chardonnay
Brut Nature Dosage Zerò -Drappier- aoc  € 170,00
da uve pinot nero
Franciacorta “Cuvée Prestige” -Ca’ del Bosco- docg  € 120,00
da uve pinot nero, chardonnay e pinot bianco
Trento Doc “Perlé” -Ferrari- doc € 120,00
da uve chardonnay
Brut Millesimè -Laurent Perrier- aoc  € 170,00
da uve chardonnay e pinot nero
Champagne 1er Brut Premier Cru -V. Etien- aoc € 180,00
da uve pinot nero e chardonnay

VINI BIANCHI
Albana di Romagna Secco “Isola” -Balia di Zola- docg  € 22,00
da uve albana
Pagadebit -Poderi dal Nespoli- doc  € 22,00
da uve bombino bianco e sauvignon
Rebola Colli di Rimini “Isotta” -Tenuta Santini- doc  € 24,00
da uve grechetto gentile
Arneis “Blange” -Ceretto- doc  € 30,00
da uve arneis
Arneis “Blange” -Ceretto- Magnum 1,5 lt doc € 80,00
da uve arneis
Roero Arneis “Re Cit” -Monchiero Carbone- docg € 25,00 
da uve arneis



Lugana “Wighel” -Tenuta Roveglia- doc € 26,00 
da uve trebbiano di lugana
Gewurztraminer “Kies” -Roeno- doc  € 29,00 
da uve gewurztraminer
Chardonnay -Roberta Fugatti- doc  € 25,00 
da uve chardonnay
Muller Thurgau -Roberta Fugatti- doc  € 25,00 
da uve muller thurgau
A.A. Gewurztraminer -Aichholz- doc  € 30,00 
da uve gewurztraminer
Sauvignon -Jermann- igt  € 34,00 
da uve sauvignon
Ribolla Gialla “Vinnae” -Jermann- igt  € 34,00 
da uve ribolla gialla
“Vintage”Tunina” - Jermann- igt  S.A.        
da uve sauvignon blanc, chardonnay, ribolla gialla, malvasia istriana
Ribolla gialla -Livio Felluga- doc  € 34,00 
da uve ribolla gialla
Sauvignon -Livio Felluga- doc  € 34,00
da uve sauvignon
Ribolla Gialla -Vigna del Lauro- igp  € 25,00 
da uve ribolla gialla
Verdicchio Sup. Castelli di Jesi Classico “Moro della Genga” -Cavallaro- doc  € 22,00
da uve verdicchio
Passerina “Serranella” Bio -Spinelli- igt  € 25,00 
da uve passerina
Pecorino “Serranella” Bio -Spinelli- igt  € 25,00 
da uve percorino
Falanghina “La Capranera” -San Salvatore 1988- igp  € 26,00 
da uve falanghina
Greco di Tufo “Lincanto” -Cantina Mito- docg  € 26,00 
da uve greco di tufo
“Anthilia” -Donnafugata- doc  € 26,00 
da uve ansonica, catarratto e altre varietà autoctone
Vermentino di Sardegna -Audarya- doc  € 27,00 
da uve vermentino di sardegna

VINI ROSATI
Filarino Rosato -Poderi dal Nespoli- igt  € 26,00 
da uve sangiovese
Rosato del Salento “W’heart!” -Barsento- igp € 26,00 
da uve primitivo

VINI ROSSI
Sangiovese Biologico -Poderi dal Nespoli- doc € 23,00                      
da uve sangiovese
Romagna Superiore Sangiovese Riserva “Redinoce” -Balia di Zola- doc € 30,00                     
da uve sangiovese
Nebbiolo delle Langhe -Davide Fregonese- doc  € 30,00
da uve nebbiolo
Barolo “Cerretta” -Davide Fregonese- docg  € 68,00 



da uve nebbiolo                                                                                                                                                                                                                           
A.A.Pinot Nero -Aichholz- doc  € 28,00 
da uve pinot nero
Valpolicella “Rio Albo” BIO -Cà Rugate- doc  € 26,00 
da uve corvina, corvinone e rondinella
Rosso di Montalcino -Ventolaio- doc € 30,00 
da uve sangiovese
Brunello di Montalcino -Ventolaio- docg  € 60,00 
da uve sangiovese 
Amarone Valpollicella -Bertani- docg € 80,00 
da uve corvina, corvinone e rondinella
Chianti Classico Riserva -Lilliano- docg  € 48,00 
da uve sangiovese, colorino e merlot
“Tignanello” -Antinori- igt  S.A.
da uve sangiovese, cabernet sauvignon e cabernet franc
“Sassicaia” Bolgheri -Tenuta San Guido - doc  S.A.                     
da uve cabernet sauvignon e cabernet franc
Amarone Valpollicella -Bolla- docg  S.A.       
da uve corvina, corvinone e rondinella
Salento Primitivo “W’heart!” -Barsento- igp  € 28,00 
da uve primitivo
Nero d’Avola Sherazade -Donnafugata- doc  € 28,00
da uve nero d’avola

LE MEZZE BOTTIGLIE 
Franciacorta Cuvée Prestige -Ca’ Del Bosco- docg  € 28,00
da uve chardonnay, pinot bianco e pinot nero
Carte D’or Brut -Drappier- aoc  € 30,00 
da uve pinot nero, chardonnay e meunier
Roeno Arneis “Recit” -Monchiero Carbone- docg  € 14,00 
da uve arneis
Soave Classico “San Michele” BIO -Ca’ Rugate- doc  € 14,00 
da uve garganega
Gewurztraminer “Kies” -Roeno- doc € 14,00 
da uve gewurztraminer
“Anthilia” -Donnafugata- doc  € 14,00
da uve ansonica, catarratto e altre varietà autoctone
Romagna Superiore Sangiovese Cru “Prugneto” -Poderi dal Nespoli- doc € 14,00 
da uve sangiovese
Valpolicella “Rio Albo” BIO -Ca’ Rugate- doc  € 14,00                     
da uve corvina, corvinone e rondinella

VINI PASSITI 
Vino di uve stramature “Bradamante” -Poderi dal Nespoli- igt € 30,00 
da uve albana, chardonnay, sauvignon
Albana Passito “Domus Aurea” -Ferrucci- docg  € 30,00
da uve albana



BIBITE

BIRRA IN BOTTIGLIA:

Heineken 0.0 33cl. € 5,00
Heineken 33cl.  € 5,00
Moretti Filtrata a freddo 33cl. € 5,00
Ichnusa Non Filtrata 33cl. € 5,00
Messina Cristalli di sale 33cl. € 5,00
Corona 33cl. € 5,00

BIRRA ALLA SPINA:

Moretti piccola 0,2l. € 4,00
Media 0,4l. € 6,50
Ichnusa Non Filtrata piccola 0,2l. € 4,00
Media 0,4l. € 6,50
 
VINO SPINA (frizzante/bianco/rosso)
Quartino € 4,50
Mezzo litro € 6,50
Litro € 13,00

BIBITE SPINA
Pepsi piccola € 3,50
Pepsi media € 5,00
Pepsi litro € 12,00

BIBITE IN BOTTIGLIA
Da 33cl. € 4,00
Coca Cola
Coca Cola Zero
Sprite
Fanta
Lemonsoda
The Pesca o Limone






